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Chéateau Mazeris-Bellevue

EIGENTUMER Diane und Jacques Bussier
APPELLATION CANON-FRONSAC
GEMEINDE Saint Michel de Fronsac
REBFLACHE 10 Hektar

BODEN flache, ton- und kalkhaltige Erdschicht.
Kalkboden mit fossilen Seesternen in steiler
Hanglage, sehr schwer zu bearbeiten

SORTENBESTAND 45% Merlot
25% Cabernet Franc
25% Cabernet Sauvignon
5% Malbec

WEINBEREITUNG Handlese, teilweises Abbeeren je nach
Rebsorte und Jahr Lange Gérung im
Drucktank

AUSBAU In Zementtanks und alten Barriques
ERZEUGUNG 5000 Kisten

VERTRIEB SCEA Chéteau MAZERIS-BELLEVUE
Diane BUSSIER, Geschéftsfiihrerin
33126 Saint-Michel de Fronsac
(Platzhandel, Kellermeister, Privatkunden
und Export)

BESICHTIGUNG werktags gedffnet

KONTAKT Herr Jacques BUSSIER
CHATEAU MAZERIS-BELLEVUE
33126 SAINT MICHEL DE FRONSAC
Tel: +33(0) 5572498 19
Fax: +33 (0) 557 24 90 32
E-mail : ch-mazeris-bellevue@wanadoo.fr
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Chéateau Mazeris-Bellevue

durch eine Zusammenlegung verschiedener Grundstiicke der alten
Lehnsherrschaft von Mazeris geschaffen, das seit jeher durch die Erzeugung
feingliedriger Weine bekannt war.

I m Jahre 1848 hat JACQUES BUSSER das Weingut MAZERIS-BELLEVUE

Es wurde zu einem Musterweingut, in dem alle Fortschritte im Bereich des
Weinbaus und Ausbaus genutzt wurden, und erhidt im Jahre 1889 die «Grof3e
Goldmedaille» des Landwirtschaftsministers anlalich des Wettbewerbs unter
den bestgefiihrten WeingUtern des Arrondissements von Libourne.

Der derzeitige Bedtzer, Jacques BUSSER (4. Generation, Trager
des gleichen Vornamens), verwaltet mit Leidenschaft die 11 Hektar
grofe Rebflache. Er setzt die Familientradition fort und Ubernimmt
aulferdem moderne Anbaumethoden (Unkrautvernichtung durch
Verbrennen, Zufuhr von organischem Dinger durch Begriinung).

Die Weinlese erfolgt von Hand, die traditionelle Weinbereitung nach
Uberlieferter Artin Zementtanks. Die Maischegarungist sehr lang (4
Wochen).

Die Weine werden danach in unterirdischen Zementtanks und in
alten Barriques aus Eichenholz ausgebaut. Der Wein des Chéteau
MAZERIS-Bellevue hat Farbe, it fleischig und gerbstoffreich.

Adstringierend als Jungwein erwirbt er beim Reifen Feir
und Bukett und nimmt zZiemlich schnell eine topasfarber
Robe an. Diesr Wein reift sehr lang aus. Die
Produktion wird im Chéteau in Flaschen abgefullt.

Beim Besichtigen des Weingutes kdnnen Se sich an eine
der schénsten Rundblicke erfreuen, die man an den aul3er
malerischen Ufern der Dordogne finden kann, und dabx
einen alten Jahrgang verkosten.




